ENDUSTRIYEL ELEKTRIKLI-GAZLI KONVEKSIYONLU FIRINLAR

TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347
Genelad: www.cavmakinesi.com E-posta: satis@cavmakinesi.com

Konveksiyonlu Yemek Pisirme Firini Modeli : AMKF4

Islev: Elektrikli Rezistansla Galigan Fanla igindeki Isiyi Dagitan Hizli Pastane Tipi Pigime

Firini

Olguleri

Calisma Elektrigi
Elektrik Glcu

Agirhgi

Raf Kapasitesi

Raf Tipi (Tepsi Olcisii)
En Fazla Sicaklik

Fanli Pigirme Sistemi
Pisirme Yontemi

Firin Igi Hizh Sogutma
i¢ Aydinlatma

Kapak Cami

Firinin imalat Malzemesi
Elektrik Koruma Derecesi :
CE Koruma Belgesi
Garanti Suresi

1798 x 792 x 567 mm

: 220 Volt 50 Hz (Monofaze)
1 4.7 Kw

147 Kg

: 4 Tepsilik
160 x 40 cm Tepsili

. 268 Derece

:Var

: Elektrikle Pigirme
:Var

:Var

: Gift Camli

: Paslanmaz Celik Sag

IPX4

:Var
2yl

Yedek Par¢a Bulundurma Garantisi :10 Yil

Yaygin Servis Agi...

Kolay temizlik i¢in dizayn edilmis firin ici eklem ve birlesim yerleri,
Ergonomik dizayn, kolay kullanim sekli ve ¢ok daha fazlasi...

Sanayi tipi endustriyel konveksiyonlu firinlarla ilgili sorulariniz igin

arayabilirsiniz

0212 2370749 — 0212 2370750 - 0212 2370751 — 0212 2370759

Konveksiyonlu Yemek Pisirme Firini Modeli : AMKF4P
Islev: Elektrikli Rezistansla Galigan Fanla igindeki Isiyi Dagitan Buharli Hizli Lokanta Tipi

Pisime Firini

Olguleri

Calisma Elektrigi
Elektrik Glcu

Agirhgi

Raf Kapasitesi

Raf Tipi (Tepsi Olcisii)
En Fazla Sicaklik

Fanli Pigirme Sistemi
Pisirme Yontemi
Pisirme Esnasinda Buhar :
Firin Igi Hizh Sogutma
i¢ Aydinlatma

Firnin imalat Malzemesi
Elektrik Koruma Derecesi :
CE Koruma Belgesi
Garanti Sresi

1930 x 800 x 555 mm

: 220 Volt 50 Hz (Monofaze)
1 4.7 Kw

152 Kg

: 4 Tepsilik

: 60 x 40 cm Tepsili

. 268 Derece

:Var

: Elektrikle Pigirme

Buharlama Sistemi Var

:Var
:Var
: Paslanmaz Celik Sag

IPX4

»Var
2yl

Yedek Parca Bulundurma Garantisi :10 Vil

Yaygin Servis Agi...

Kolay temizlik igin dizayn edilmis firin igi eklem ve birlesim yerleri,
Ergonomik dizayn, kolay kullanim sekli ve ¢ok daha fazlasi...

Sanayi tipi endustriyel konveksiyonlu firinlarla ilgili sorulariniz igin

arayabilirsiniz

0212 2370749 — 0212 2370750 - 0212 2370751 — 0212 2370759

Konveksiyonlu Firin Rezistanslari Brilorleri Cakmaklari Fanlari Termostatlari Elektronik Kartlari Atesleme Sistemleri Camlari Gaz Beyinleri Vs Yedek
Pargalarini Satiyor, Tamirini Bakimini, Teknik Tamir Servis Hizmetini de Veriyoruz

TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347

Genelag: www.mutfakmerkezi.com E-posta: satis@mutfakmerkezi.com

Sanayi Tipi Endustriyel Konveksiyon Fanli; Elektrikle-Gazla ¢alisan hizli yemek pisirme firinlari brostrindeki teknik ézellikler, resim v.s. bilgiler Griin
gelistirme nedeniyle degisiklik gosterebilir, glincel bilgiler i¢in arayiniz

TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347

Genelag: www.caymakinesi.com E-posta: satis@caymakinesi.com




ENDUSTRIYEL ELEKTRIKLI-GAZLI KONVEKSIYONLU FIRINLAR

TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347
Genelad: www.cavmakinesi.com E-posta: satis@cavmakinesi.com

Konveksiyonlu Yemek Pisirme Firini Modeli : AMKF6

Islev: Elektrikli Rezistansla Galigan Fanla igindeki Isiy1 Dagitan Buharli Hizli Yemek Pigime

Firini

Olguleri 870 x 817 x 875 mm
Calisma Elektrigi : 380 Volt 50 Hz 3 N (Trifaze)
Elektrik Glcu 1 9.3 Kw

Agirhgi 167 Kg

Raf Kapasitesi : 6 Tepsilik

Raf Tipi (Tepsi Olciisii) : 60 x 40 cm Tepsili

En Fazla Sicaklik : 268 Derece

Fanl Pisirme Sistemi :Var

Pisirme Yontemi : Elektrikle Pigirme
Pisirme Esnasinda Buhar : Buharlama Sistemi Var

Firin Igi Hizh Sogutma s Var

i¢ Aydinlatma s Var

Elektronik Kumanda Paneli : Var

Firinin imalat Malzemesi  : Paslanmaz Celik Sac
Elektrik Koruma Derecesi : IPX4

CE Koruma Belgesi :Var

Garanti Siresi 2yl

Yedek Par¢a Bulundurma Garantisi :10 Yil
Yaygin Servis Agi...

Kolay temizlik igin dizayn edilmis firin igi eklem ve birlesim yerleri,
Ergonomik dizayn, Yiksekligi ayarlanabilir ayaklar, kolay kullanim
sekli ve gok daha fazlasi...

Sanayi tipi endustriyel konveksiyonlu firinlarla ilgili sorulariniz igin
arayabilirsiniz
0212 2370749 — 0212 2370750 - 0212 2370751 — 0212 2370759

Ayrica Bitlin Markalardaki Konveksiyonlu Pisirme Firinlarinin Rezistanslari Fanlari Gaz Brilorleri Termostatlari Elektronik Kartlari Gaz Beyinleri Vs Yedek

Konveksiyonlu Yemek Pisirme Firini Modeli : AMKF10
Islev: Elektrikli Rezistansla Galigan Fanla igindeki Isiyi Dagitan Otomatik Buhar Kademeli
Buharli Fanli Hizli Yemek Pisime Firini

Olciileri 1870 x 817 x 1197 mm
Calisma Elektrigi : 380 Volt 50 Hz 3 N (Trifaze)
Elektrik Gicu 114 Kw

Agirhgi 1115 Kg

Raf Kapasitesi : 10 Tepsilik

Raf Tipi (Tepsi Olciisii) : 60 x 40 cm Tepsili

En Fazla Sicaklk : 268 Derece

Fanl Pisirme Sistemi :Var

Pisirme Yontemi : Elektrikle Pigirme
Pisirme Esnasinda Buhar : Buharlama Sistemi Var

Firin Igi Hizh Sogutma s Var

i¢ Aydinlatma s Var

Elektronik Kumanda Paneli : Var

Firinin imalat Malzemesi  : Paslanmaz Celik Sac
Elektrik Koruma Derecesi : IPX4

CE Koruma Belgesi :Var

Garanti Siresi 2yl

Yedek Par¢a Bulundurma Garantisi :10 Yil
Yaygin Servis Agt...

Kolay temizlik igin dizayn edilmis firin igi eklem ve birlesim yerleri,
Ergonomik dizayn, Otomatik buharlama kademesi, Yuksekligi
ayarlanabilir ayaklar, kolay kullanim sekli ve ¢ok daha fazlasi...

Sanayi tipi endustriyel konveksiyonlu firinlarla ilgili sorulariniz igin
arayabilirsiniz
0212 2370749 — 0212 2370750 - 0212 2370751 — 0212 2370759

Pargalarini Satiyor, Tamirini Bakimini, Teknik Tamir Servis Hizmetini de Veriyoruz
TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347
Genelag: www.mutfakmerkezi.com E-posta: satis@mutfakmerkezi.com

Sanayi Tipi Endustriyel Konveksiyon Fanli; Elektrikle-Gazla galisan hizli yemek pisirme firinlari brostriindeki teknik 6zellikler, resim v.s. bilgiler triin
gelistirme nedeniyle degisiklik gosterebilir, gtincel bilgiler igin arayiniz

TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347
Genelag: www.caymakinesi.com E-posta: satis@caymakinesi.com




ENDUSTRIYEL ELEKTRIKLI-GAZLI KONVEKSIYONLU FIRINLAR

TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347
Genelad: www.cavmakinesi.com E-posta: satis@cavmakinesi.com

Konveksiyonlu Yemek Pisirme Firini Modeli : AMKF20E
Islev: Elektrikli Rezistansla Galigan Fanla igindeki Isiyi Dagitan Buharli 10 Adet 2/1 6lgiili
Rafina Gn 1/1 20 Gastronom Kapla Pigsirme Yapan Konveksiyonlu Firin

Olciileri 1 947 x 1295 x 978 mm
Calisma Elektrigi : 380 Volt 50 Hz 3 N (Trifaze)
Elektrik Glcu 116 Kw

Agirhgi 1157 Kg

Raf Sayisi 210

Raf Olgusi : 2/ 1 Gastronom Kap Olciisii

Kullanilabilir Gn Kap Olgiisii: 2 /1 10 Adet — 1 / 1 20 Adet GN Kap
En Fazla Sicaklik : 300 Derece

Fanh Pisirme Sistemi :Var

Pisirme Yontemi : Elektrikle Pigirme
Pisirme Esnasinda Buhar : Buharlama Sistemi Var
Firin Igi Hizl Sogutma s Var

i¢ Aydinlatma s Var

Elektronik Kumanda Paneli : Var

Firinin imalat Malzemesi  : Paslanmaz Celik Sac
Elektrik Koruma Derecesi : IPX4

CE Koruma Belgesi :Var

Garanti Suresi 22yl

Yedek Par¢a Bulundurma Garantisi :10 Yil

Yaygin Servis Agi...

2/1 gastronom kap 6lgult 10 ayri rafa 1/1 20 adet gastronom kap
koyma imkani, Kullanici tarafindan temizlik maksatl sokdlebilen gift
camli kapak sistemi, agiklik ayari kontrol edilebilir baca ¢ikist,
kapagin kapatiimasiyla otomatik baglayan pisirme déngusu, Alt
bélimde yag toplama haznesi, Fonksiyonel otomatik nemlendirmeli
pisirme programlari, Guvenligi saglayan emniyet termostati,
Yiksekligi ayarlanabilir ayaklar, Kolay temizlik icin dizayn edilmis firin
ici eklem ve birlesim yerleri, Ergonomik dizayn, kolay kullanim sekli
ve ¢ok daha fazlasi...

Opsiyonel ekipmanlar; tepsi tasima arabasi, tepsi tasima standi, tepsi
rafi, Gn 2/1 kap ve Gn 1/1 yemek kaplari

Sanayi tipi endustriyel konveksiyonlu firinlarla ilgili sorulariniz igin
arayabilirsiniz
0212 2370749 — 0212 2370750 - 0212 2370751 — 0212 2370759

Konveksiyonlu Yemek Pisirme Firini Modeli : AMKF20G
Islev: Dogalgazla veya Tiip Gazla Isitma Yapan Fanla Igindeki Isiyi Dagitan Buharli 10 Tepsi
20 1/1 Gastronom Kap Kapasiteli Konveksiyonlu Yemek Pigirme Firini

Olciileri 1 947 x 1295 x 978 mm
Calisma Elektrigi : 380 Volt 50 Hz 3 N (Trifaze)
Gaz Gucu 125 Kw

Agirhgi 1167 Kg

Raf Sayisi 210

Raf Olgusi : 2/ 1 Gastronom Kap Olciisii

Kullanilabilir Gn Kap Olgiisti: 2 /1 10 Adet — 1/ 1 20 Adet GN Kap
En Fazla Sicaklik : 300 Derece

Fanl Pisirme Sistemi :Var

Pisirme Yontemi : Dogalgazli veya Tip Gazl Pigirme
Pisirme Esnasinda Buhar : Buharlama Sistemi Var

Firin Igi Hizh Sogutma s Var

i¢ Aydinlatma s Var

Elektronik Kumanda Paneli : Var

Firinin imalat Malzemesi  : Paslanmaz Celik Sac

Elektrik Koruma Derecesi : IPX4

CE Koruma Belgesi :Var

Garanti Suresi 2yl

Yedek Par¢a Bulundurma Garantisi :10 Yil

Yaygin Servis Agi...

2/1 gastronom kap 6lgult 10 ayri rafa 1/1 20 adet gastronom kap
koyma imkani, Kullanici tarafindan temizlik maksatli sokdulebilen gift
camli kapak sistemi, agiklik ayari kontrol edilebilir baca ¢ikist,
kapagin kapatiimasiyla otomatik baglayan pisirme déngusu, Alt
bélimde yag toplama haznesi, Fonksiyonel otomatik nemlendirmeli
pisirme programlari, Guvenligi saglayan emniyet termostati,
Yiksekligi ayarlanabilir ayaklar, Kolay temizlik igin dizayn edilmis firin
ici eklem ve birlesim yerleri, Ergonomik dizayn, kolay kullanim sekli,
Firinin dogalgazdan tipe-tlple galismadan dogalgaza kolay
donustirme imkani ve ¢ok daha fazlasi...

Opsiyonel ekipmanlar; tepsi tasima arabasi, tepsi tasima standi, tepsi
rafi, Gn 2/1 kap ve Gn 1/1 yemek kaplari

Sanayi tipi endustriyel konveksiyonlu firinlarla ilgili sorulariniz igin
arayabilirsiniz
0212 2370749 — 0212 2370750 - 0212 2370751 — 0212 2370759

Sanayi Tipi Endustriyel Konveksiyon Fanli; Elektrikle-Gazla galisan hizli yemek pisirme firinlari brostriindeki teknik 6zellikler, resim v.s. bilgiler triin
gelistirme nedeniyle degisiklik gosterebilir, glincel bilgiler icin arayiniz
TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347
Genelag: www.caymakinesi.com E-posta: satis@caymakinesi.com




ENDUSTRIYEL ELEKTRIKLI-GAZLI KONVEKSIYONLU FIRINLAR

TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347
Genelad: www.cavmakinesi.com E-posta: satis@cavmakinesi.com

Konveksiyonlu Yemek Pisirme Firini Modeli : AMKF40E
Islev: Elektrikli Rezistansla Galigan Fanla igindeki Isiyi Dagitan 20 Adet 2/1 6lgilii Rafinda
Gn 1/1 40 Gastronom Kap Alabilen Buharla Pisirme Yapan Konveksiyonlu Firin

Olguleri 947 x 1295 x 1700 mm
Calisma Elektrigi : 380 Volt 50 Hz 3 N (Trifaze)
Elektrik Gicu 132 Kw

Agirhgi 1282 Kg

Raf Sayisi 120

Raf Olgusi : 2/ 1 Gastronom Kap Olciisii

Kullanilabilir Gn Kap Olglisii: 2 /1 20 Adet — 1/ 1 40 Adet GN Kap
En Fazla Sicaklik : 300 Derece

Fanh Pisirme Sistemi :Var

Pisirme Yontemi : Elektrikle Pigirme
Pisirme Esnasinda Buhar : Buharlama Sistemi Var
Firin Igi Hizh Sogutma s Var

i¢ Aydinlatma :Var

Elektronik Kumanda Paneli : Var

Firinin imalat Malzemesi  : Paslanmaz Celik Sac
Elektrik Koruma Derecesi : IPX4

CE Koruma Belgesi :Var

Garanti Siresi 2yl

Yedek Parga Bulundurma Garantisi :10 Yil

Yaygin Servis Agi...

2/1 gastronom kap 6lcili 20 ayri rafa 1/1 40 adet gastronom kap
koyma imkani, Kullanici tarafindan temizlik maksatl sokdlebilen gift
camli kapak sistemi, agiklik ayari kontrol edilebilir baca ¢ikist,
kapagin kapatiimasiyla otomatik baglayan pisirme déngusu, Alt
bélimde yag toplama haznesi, Fonksiyonel otomatik nemlendirmeli
pisirme programlari, Guvenligi saglayan emniyet termostati,
Yiksekligi ayarlanabilir ayaklar, Kolay temizlik icin dizayn edilmis firin
ici eklem ve birlesim yerleri, Ergonomik dizayn, kolay kullanim sekli
ve ¢ok daha fazlasi...

Opsiyonel ekipmanlar; tepsi tasima arabasi, tepsi tasima standi, tepsi
rafi, Gn 2/1 kap ve Gn 1/1 yemek kaplari

Sanayi tipi endustriyel konveksiyonlu firinlarla ilgili sorulariniz igin
arayabilirsiniz
0212 2370749 — 0212 2370750 - 0212 2370751 — 0212 2370759

Konveksiyonlu Yemek Pigirme Firini Modeli : AMKF40G
Islev: Dogalgazli veya Doniisiimle Tiiple Isitan Fanla igindeki Isty1 Dagitan 20 Adet 2/1 8lgiili
Rafinda Gn 1/1 40 Gastronom Kap Alabilen Buharla Pisirme Yapan Konveksiyonlu Firin

Olguleri 947 x 1295 x 1700 mm
Calisma Elektrigi : 380 Volt 50 Hz 3 N (Trifaze)
Gaz Gucu 145 Kw

Agirhgi 1 314 Kg

Raf Sayisi 120

Raf Olgusi : 2/ 1 Gastronom Kap Olciisii

Kullanilabilir Gn Kap Olgiisti: 2 / 1 20 Adet — 1 / 1 40 Adet GN Kap
En Fazla Sicaklik : 300 Derece

Fanl Pisirme Sistemi :Var

Pisirme Yontemi : Dogalgazli veya Tipli Pisirme
Pisirme Esnasinda Buhar : Buharlama Sistemi Var

Firin Igi Hizlh Sogutma s Var

i¢ Aydinlatma s Var

Elektronik Kumanda Paneli : Var

Firinin imalat Malzemesi  : Paslanmaz Celik Sag

Elektrik Koruma Derecesi : IPX4

CE Koruma Belgesi :Var

Garanti Siresi 2yl

Yedek Parga Bulundurma Garantisi :10 Yil

Yaygin Servis Agi...

2/1 gastronom kap 6lgili 20 ayri rafa 1/1 40 adet gastronom kap koyma
imkani, Kullanici tarafindan temizlik maksatli sokulebilen gift camli
kapak sistemi, agiklik ayari kontrol edilebilir baca gikisi, kapagin
kapatiimasiyla otomatik baslayan pisirme déngusi, Alt bolimde yag
toplama haznesi, Fonksiyonel otomatik nemlendirmeli pisirme
programlari, Glvenligi saglayan emniyet termostati, YUksekligi
ayarlanabilir ayaklar, Kolay temizlik igin dizayn edilmis firin ici eklem ve
birlesim yerleri, Ergonomik dizayn, kolay kullanim sekli ve ¢ok daha
fazlasi...

Opsiyonel ekipmanlar; tepsi tasima arabasi, tepsi tasima standi, tepsi
rafi, Gn 2/1 kap ve Gn 1/1 yemek kaplari

Sanayi tipi endustriyel konveksiyonlu firinlarla ilgili sorulariniz igin
arayabilirsiniz
0212 2370749 — 0212 2370750 - 0212 2370751 — 0212 2370759

Sanayi Tipi Endustriyel Konveksiyon Fanli; Elektrikle-Gazla galisan hizli yemek pisirme firinlari brostriindeki teknik 6zellikler, resim v.s. bilgiler triin
gelistirme nedeniyle degisiklik gosterebilir, gtincel bilgiler igin arayiniz
TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347
Genelag: www.caymakinesi.com E-posta: satis@caymakinesi.com




ENDUSTRIYEL ELEKTRIKLI-GAZLI KONVEKSIYONLU FIRINLAR

TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347
Genelad: www.cavmakinesi.com E-posta: satis@cavmakinesi.com

Konveksiyonlu Firin Rezistanslari Brilorleri Cakmaklari Fanlari Termostatlari Elektronik Kartlari Atesleme Sistemleri Camlari Gaz Beyinleri Vs Yedek
Pargalarini Satiyor, Tamirini Bakimini, Teknik Tamir Servis Hizmetini de Veriyoruz
TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGEGCER: 0212 2548347
Genelag: www.mutfakmerkezi.com E-posta: satis@mutfakmerkezi.com

KONVEKSIYONLU FIRINLARIN ORTAK OZELLIKLERI

-- Bu brosiirdeki sanayi tipi yemek-unlu mamiil pisirme firinlari elektrikle veya dogalgazla
(ng)/tiipgazla (Ipg) pisirme yapan ve genellikle buhar verebilen hizli pisirme firinlaridir—
Elektrikli veya gazli, buharh-fanhh konveksiyonlu firin satisi 0212 2370749

-- Buradaki konveksiyonlu firinlar CE belgesine sahip olan; giivenli, son derece dayanikh ve
kaliteli firinlar olup uzun yillar sorunsuz kullanirsiniz

-- Konveksiyonlu firinlar otellerde, restaurantlarda, pastanelerde, yemek fabrikalarinda,
askeriyelerde ve lokantalarda yemek pisirmeye, borek, pogaca ve unlu mamiiller pisirmeye
uygundur — Elektrikli veya gazl, buharh-fanh konveksiyonlu firin satisi 0212 2370750

-- Konveksiyonlu firinlarin imalati Tiirkiye'de yapilmig, yerli mali yemek firinlari olmasi
sebebiyle yedek parcalari bol ve ucuzdur

-- Konveksiyonlu firinlarin Gretiminde kullanilan biitiin yedek pargca ve ekipman mutfak
hijyenine uygundur — Elektrikli veya gazl, buharh-fanh konveksiyonlu firin satisi 0212
2370751

-- Ayrica diger markalardaki sanayi tipi endustriyel konveksiyonlu yemek pisirme
firinlarinin; rezistanslarini, gaz valflerini, briilorlerini, atesleme sistemlerini,
cakmaklarini, zaman saati, sicaklik ayar termostatlari, kapi camlarini, program
beyinlerini, fan motorlarini ve diger yedek parcasini kurulusumuzdan tedarik edebilir, her
marka sanayi tipi konveksiyonlu firin ve endiistriyel mutfak firinlari icin teknik destek;
tamir-bakim-servis-onarim hizmetini saglayabilirsiniz

— Elektrikli/Zgazh, buharh-fanh konveksiyonlu firin satisi 0212 2370749 — 50 — 51 - 59

Sanayi Tipi Endustriyel Konveksiyon Fanli; Elektrikle-Gazla galisan hizli yemek pisirme firinlari brostriindeki teknik 6zellikler, resim v.s. bilgiler triin
gelistirme nedeniyle degisiklik gosterebilir, gtincel bilgiler igin arayiniz
TEL: 0212 2370749 — 0212 2370750 — 0212 2370751 — 0212 2370759 BELGEGECER: 0212 2548347
Genelag: www.caymakinesi.com E-posta: satis@caymakinesi.com




